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Анотація. У статті наведено результати досліджень з виявлення мезофільних аеробних і факультативно-анаеробних мікроорганізмів, бактерій групи кишкових паличок, бактерій роду Proteus, Salmonella,  Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus із мʼяса курчат-бройлерів. Дослідження мікробіологічних показників проводили в грудних мʼязах, мʼязах стегна, гомілки, крила контрольної та дослідної груп курчат-бройлерів американського кросу «Кобб 500» після застосування з лікувальною метою ветеринарного препарату «Байтрил 10%» з діючою речовиною енрофлоксацин на 6, 12 та 14 добу після останнього введення препарату з урахуванням періоду каренції лікарського засобу.
Встановлено, що у мʼязах контрольної та дослідної груп бактерій роду Proteus, Salmonella, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus не виявлено, що відповідає вимогам чинних нормативно-правових актів.
У мʼязах контрольної і дослідної груп перевищення МАФАнМ (мезофільних аеробних і факультативно-анаеробних мікроорганізмів) також не виявлено, проте встановлено, що у курчат-бройлерів дослідної групи кількість МАФАнМ нижча, порівняно з кількістю МАФАнМ контрольної групи, на що, ймовірно, вплинула наявність у мʼязах птиці залишкової кількості діючої речовини ветеринарного препарату «Байтрил 10 %».
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Актуальність. Птахівництво як галузь тваринництва є прогресивною і постійно удосконалюється. Одним із показників безпечності продуктів забою є їх бактеріальна контамінація [1].
Відповідно до сучасних вимог з менеджменту безпечності та окремих показників якості продуктів харчування тваринного походження необхідно постійно контролювати мікробну контамінацію сирих і готових харчових продуктів. Встановлено, що сирі продукти тваринного походження  часто бувають контаміновані небезпечною для споживача мікрофлорою [2].
Найбільш часто в продуктах птахівництва виявляють бактерії групи кишкових паличок (БГКП), сальмонели, золотистий стафілокок тощо. Також важливе значення має загальна контамінація мікроорганізмами (МАФАнМ), яка є основним фактором псування сирих і готових харчових продуктів [3].
Контроль за мікробіологічними показниками включає наявність/відсутність 4-х груп мікроорганізмів: мезофільні аеробні і факультативно-анаеробні мікроорганізми (МАФАнМ), умовно-патогенні мікроорганізми, зокрема бактерії групи кишкових паличок (БГКП) та патогенні мікроорганізми, зокрема, сальмонели, коагулазопозитивні стафілококи (Staphylococcus aureus); мікроорганізми псування – в основному, це дріжджі і плісеневі гриби [4].
Мета дослідження. Проаналізувати мікробне обсіменіння мʼяса курчат-бройлерів після застосовування ветеринарного препарату «Байтрил 10 %».
Матеріали і методи дослідження. Матеріалом для дослідження слугували грудні мʼязи, мʼязи стегна, гомілки, крила курчат-бройлерів американського кросу «Кобб 500» дослідних і контрольних груп.
Дослідження проводили на базі науково-дослідного хіміко-токсикологічного відділу Державного науково-дослідного інституту з лабораторної діагностики та ветеринарно-санітарної експертизи (ДНДІЛДВСЕ). Для проведення досліджень курчата-бройлери, віком 20 діб, були поділені на 2 групи – дослідну і контрольну – по 15 голів у кожній. Доступ до корму та води у птиці був вільний. Курчатам бройлерам дослідної групи перорально випоювали препарат «Байтрил 10%» у дозі 0,1 мл/кг маси тіла впродовж 5 діб, керуючись «Загальними етичними принципами експериментів на тваринах», ухвалених на Першому Національному конгресі з біоетики (м. Київ, 2001) та Європейською конвенцією про захист хребетних тварин, яких використовують для експериментальних та наукових цілей» (Страсбург,1986). Контрольній групі випоювали очищену питну воду.
Курчат-бройлерів контрольної і дослідної груп забивали на 6, 12 та 14 добу після останнього введення препарату [5].
Визначення кількості МАФАнМ, БГКП, бактерій роду Proteus, Salmonella, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus у мʼясі курчат-бройлерів контрольної та дослідної груп проводили згідно чинних нормативно-правових актів [6 – 11].
Визначення кількості МАФАнМ у мʼясі птиці проводили за допомогою підрахунку колоній, які зростають на твердому живильному середовищі після інкубації за температури 30˚С впродовж 72 годин. Виявлення бактерій Salmonella, Listeria monocytogenes проводили шляхом посіву на живильні середовища та визначення характерного росту колоній на агаризованих диференційно-діагностичних середовищах. Дослідження Staphylococcus aureus базується на основі посіву на рідке селективне середовище, інкубації, пересіву культуральної рідини на поверхню селективно-діагностичного середовища, підтвердження за біохімічними показниками належності характерних колоній.
Для отримання достовірних результатів за остаточний результат приймали середнє арифметичне значення підрахунку мікробного обсіменіння у пробах, відібраних від курчат-бройлерів контрольної та дослідної груп під час забою.
Результати дослідження та їх обговорення. У попередніх дослідженнях щодо ризику накопичення енрофлоксацину в м’язах курчат-бройлерів встановлено, що найбільша залишкова кількість енрофлоксацину виявлена в мʼязах крил, грудних м´язах, м'язах спини, стегна, гомілки, задньої частини тушки та шкірі [12]. З урахуванням отриманих раніше результатів, для мікробіологічної оцінки використовували мʼязи грудні, стегна, гомілки і крил.
Таблиця 1. Показники мікробного обсіменіння мʼязів курчат-бройлерів, що отримували «Байтрил 10%», М ± м; n = 15
	Групи
	КМАФАнМ, КУО/г

	
	6 доба
	12 доба
	14 доба

	Контрольна
	Грудні мʼязи
	(2,3±0,51) ×103
	(2,8±0,38) ×103
	(3,4±0,42) ×103

	
	Мʼязи крила
	(3,5±0,4) ×103
	(3,7±0,34) ×103
	(3,8±0,34) ×103

	
	Мʼязи гомілки
	(2,8±0,34) ×103
	(3,2±0,34) ×103
	(3,8±0,24) ×103

	
	Мʼязи стегна
	(3,6±0,33) ×103
	(3,7±0,29) ×103
	(3,9±0,47) ×103

	Дослідна
	Грудні мʼязи
	(1,8±0,34) ×103
	(1,9±0,42) ×103
	(2,3±0,31) ×103

	
	Мʼязи крила
	(2,1±0,32) ×103*
	(2,5±0,28) ×103*
	(3,1±0,37) ×103

	
	Мʼязи гомілки
	(2,0±0,49) ×103
	(2,2±0,48) ×103
	(2,8±0,28) ×103*

	
	Мʼязи стегна
	(2,8±0,36) ×103
	(3,0±0,34) ×103
	(3,4±0,38) ×103


Примітка: * - р ≤ 0,05, порівняно з контролем.
Дані, наведені в табл. 1, свідчать про те, що кількість МАФАнМ у мʼязах курчат-бройлерів дослідної групи є меншою, порівняно з контрольною групою. Грудні мʼязи птиці дослідної групи, яких забивали на 6 добу мають нижчий показник МАФАнМ на 21,7 %, мʼязи крила – на 40,0 %, мʼязи гомілки – на 28,6 %, мʼязи стегна – 22,2 %. На 12 добу забою грудні мʼязи дослідної групи мають показник МАФАнМ на 32,1 % нижчий за показник у грудних мʼязах контрольної групи, на 32,4 % – у мʼязах крила, на 31,3 % – у мʼязах гомілки, на 18,9 % – у мʼязах стегна. На 14 добу забою мʼязи дослідної групи, порівняно з контрольною групою, також мали нижчу кількість МАФАнМ: грудні мʼязи – на 32,4 %, мʼязи крила – на 18,4 %, мʼязи гомілки – на 26,3 %, мʼязи стегна – на  12, 8 %. При цьому необхідно зазначити що кількість МАФАнМ збільшується в усіх групах мʼязів, залежно від доби забою.
Отримані результати можна пояснити тим, що бактеріологічні дослідження проводили до закінчення терміну каренціїї та в незначний термін по його завершенню, в результаті чого у мʼязах птиці залишилася певна кількість залишкової кількості антибіотику, що спричинило бактеріостатичну дію, яка і позначилася на результатах досліджень. 
Згідно Наказу МОЗ України № 548 від 19.07.2012 «Мікробіологічні критерії для встановлення показників безпечності харчових продуктів» та «Обовʼязкового мінімального переліку…», максимально допустимий рівень (МДР) для МАФАнМ становить не більше 1х105 КУО/г [13–14]. Згідно отриманих даних, наведених у табл.1, в мʼязах контрольної та дослідної груп перевищення кількості МАФАнМ не виявлено.

Результати проведених досліджень свідчать про те, що БГКП і бактерії роду Proteus, Salmonella, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus не виявлено в мʼясі птиці, що відповідає вимогам чинних нормативно-правових актів [13– 14].
Висновки і перспективи.
1. У м’язах птиці дослідної групи які мали залишковий вміст антибактеріальної речовини показник кількості МАФАнМ був нижчий, ніж у контрольній групі.
2. Застосування ветеринарного препарату Байтрил 10% курчатам-бройлерам не впливає на видовий склад мікрофлори м’яса птиці, оскільки мікробіологічні показники в дослідній групі відповідали вимогам чинних нормативно-правових актів.
3. Перспективи подальших досліджень полягають у подальшому вивченні залишкових кількостей енрофлоксацину в мʼязах птиці; проведення гістологічного дослідження в мʼязах курчат-бройлерів, що отримували препарат «Байтрил 10%».
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МИКРОБИОЛОГИЧЕСКИЕ ПОКАЗАТЕЛИ МЫШЦ ЦЫПЛЯТ-БРОЙЛЕРОВ ПРИ ПРИМЕНЕНИИ БАЙТРИЛ 10%

Н.В. Линийчук, О. Н. Якубчак

Аннотация. В статье приведены результаты исследований по выявлению мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов, бактерий группы кишечных палочек, бактерий рода Proteus, Salmonella, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus из мяса цыплят-бройлеров. Определение микробиологических показателей проводили в грудных мышцах, в мышцах бедра, голени, крыльях контрольной и опытной групп цыплят-бройлеров американского кросса «Кобб 500» после применения с лечебной целью ветеринарного препарата «Байтрил 10%» с действующим веществом энрофлоксацин. Исследование мышц цыплят-бройлеров контрольной и опытной групп проводили на 6, 12 и 14 сутки после последнего введения препарата с учетом периода каренции лекарственного средства.
Установлено, что в мышцах контрольной и опытной групп бактерий рода Proteus, Salmonella, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus не обнаружено, что соответствует требованиям действующих нормативно-правовых актов.
В мышцах контрольной и опытной групп превышение МАФАнМ (мезофильных аэробных и факультативно-анаэробных микроорганизмов) также не обнаружено, однако установлено, что у цыплят-бройлеров опытной группы количество МАФАнМ ниже, по сравнению с количеством МАФАнМ контрольной группы, на что, вероятно, повлияло наличие в мышцах птицы остаточного количества действующего вещества ветеринарного препарата «Байтрил 10%».

Ключевые слова: цыплята-бройлеры, энрофлоксацин, мясо, микробиологические показатели, МАФАнМ.
MICROBIOLOGICAL INDEXES OF CHICKENS BROILERS MUSCLES APLLYING BAITRIL 10%

N.V.Liniichuk, O.M. Iakubchak
Abstract. The article presents the results of studies on the detection of mesophilic aerobic and optionally- anaerobic microorganisms, coli form bacteria, bacteria of the genus Proteus, Listeria monocytogenes, Salmonella, and Staphylococcus aureus from meat of broilers chicken. Determination of microbiological parameters was carried out in the pectoral muscles, thigh muscles, legs, wings of the control and experimental groups of chicken broilers of the аmerican cross "Cobb 500" after application with the therapeutic purpose of the veterinary drug "Baitril 10%" with the active substance enrofloxacin. The investigation of muscles of broiler chickens of control and experimental groups at 6, 12, 14 days after the last use of the drug, taking into account the period of carens of the drug.
It was established that in the muscles of the control and experimental groups of bacteria of the genus Proteus, Salmonella, Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus were not found, which corresponds to the requirements of current regulatory legal acts. 
The excess of mesophilic aerobic and facultative anaerobic microorganisms was also not detected in the muscles of the control and experimental groups, however, it was found that in the broiler chickens in the experimental group, the number of MAFAnM was lower, compared to the number of MAFAnM of the control group, which was probably influenced by the presence in the muscle of the bird the residual amount of the active substance of the veterinary drug "Baitril 10%". 
Keywords: broilers chicken, enrofloxacin, meat, microbiological indicators, MAFAnM.
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